TORTA TAPIOCA COM RUCULA €
QUEIJO BRANCO

INGREDIENTES
5.F t tura de 180°C
Pao Francés Tapioca Vapt 5009 orne.ar auma temperatura .e por
Leite 500g aproximadamente 35 a 40 minutos;
Ovos 3509 6. Deixar esfriar e aplicar o azeite.
Queijo Parmesao 509
Oleo 1509
Fermento Quimico 359 -
INFORMACOES
RECHEIO/COBERTURA ¢
Rucula 509 Total da receita: 2.205 g
Queijo Branco 4009 Rendimento: 45 unidades de aproximadamente 440 g.
Tomate Seco 609
Cheiro Verde 109
Azeite Q/B
Queijo Parmesédo 1009
MODO DE PREPARO MATERIAIS UTILZADOS
1. Em um recipiente misturar todos ingredientes da Batedeira
Assadeira

massa até que figue uma massa homogenea e
reserve;

2. Forrar a assadeira 33x30x3,5 com papel manteiga e
colocar uma parte da massa;

3. Aplicar os ingredientes do recheio exceto o azeite;

4. Aplicar o restante da massa e polvilhar queijo
parmeséo e o cheiro verde;

Forno
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